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Warenanforderung mit Mengenangabent  Hausaufgabe


1. Gang  Vorspeise /  Zwischengericht	 3. Gang  Süssspeise
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Bitte immer Bruttoangaben für 6 Personen




Warenanforderung mit Mengenangabent  Hausaufgabe


2. Gang Hauptgang
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	Lebensmittel/Zutaten
	Mengen Gramm/ml..
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Bitte immer Bruttoangaben für 6 Personen

   
Zubereitungs- und Anrichteweise 1.-3. Gang  	Hausaufgabe
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Material-Preisberechnung des Hauptgangs


Hauptgang: ………………………………………………………………………………………………………………….

	Ware
	  Menge kg/St/ltr.
	Preis Kg/Stck/ltr.
	Summe
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	Gesamtmaterialpreis
	 €













Dateiname der einzusendenden Ausarbeitungen

Der Dateiname Ihrer Ausarbeitungen die Sie einsenden, sollte so zusammengestellt sein aus:

Tag Ihrer prakt. Prüfung Arbeitsplatz Nr. Name.Vorname Hausaufgaben 

	Tag der Prüfung
	Arbeitsplatz
	Ihr Name.
	Ihr Vorname
	Hausaufgaben
	pdf

	0406
	-1-
	Mustermann.
	Max
	Hausaufgaben
	pdf



Beispiel: 
0406-1- Musterman.Max- Hausaufgaben.pdf

Info: Sollten der Termin/Platz noch nicht feststehen, so geben Sie mindestens Ihren Namen an.
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